
DDaa    PPaaoolloo      RReessttaauurraanntt  
2200tthh  AAnnnniivveerrssaarryy  

3 Charlotte Place London 
Reservation line 020 7580 0021 or at www.dapaolo.co.uk

 

AAllll  IInncclluussiivvee  PPaarrttyy  MMeennuu  
  

££  4400,,0000 
 

MMiinniimmuumm  1155  ppeeooppllee  
MMaaxxiimmuumm  3355  PPeeooppllee  

  
AAppeerriittiiff  oonn  AArrrriivvaall  

((iinncclluuddiinngg  PPrroosseeccccoo))  
  

33  CCoouurrsseess  MMeeaall  
  

TTwwoo  GGllaasssseess  ooff  HHoouussee  WWiinnee  WWiitthh  yyoouurr  MMeeaall  
  

CCooffffeeee  oorr  TTeeaa  
  

LLiimmoonncceelllloo  
  

NNOO  CCHHAARRGGEE  CCOOVVEERR  
NNOO  SSEERRVVIICCEE  CCHHAARRGGEE      
TTeerrmmss  &&  CCoonnddiittiioonn  AAppppllyy 

 

http://www.dapaolo.co.uk/


 

DDaa    PPaaoolloo      RReessttaauurraanntt  
2200tthh  AAnnnniivveerrssaarryy  

                                                    AAllll  IInncclluussiivvee  PPaarrttyy  MMeennuu  
 

AAnnttiippaassttii  ~~  SSttaarrtteerrss    
 

CCrroossttiinnii  ddii  FFuunngghhii  ee  BBaallssaammiiccoo  ((VV))  
Sautéed mushrooms, Spring Onions & Garlic on a Toasted Bread 

 

AAssppaarraaggii  GGrraattiinnaattii  ((VV))  
Fresh Jumbo Asparagus “Gratin” with Parmesan Cheese 

 

AAnnttiippaassttoo  TTeerrrraa  ((VV))  
Grilled seasonal vegetables with buffalo  mozzarella 

 

SSaarrddiinnee  GGrriigglliiaattee  ccoonn  RRoossmmaarriinnoo  ee  AAgglliioo  
Grilled Sardines with Rosemary and Garlic Dressing 

 

AAnnttiippaassttoo  MMiissttoo  ddeellllaa  CCaassaa  
House Mix starters with cured meats , marinated grilled vegetables and Buffalo-mozzarella 

 
 

SSeeccoonnddii  ~~  MMaaiinn  CCoouurrssee  
  

TTaagglliioolliinnii  aaii  BBrrooccccoollii  ee  FFuunngghhii  ((VV))    
Tagliollini Pasta with Fresh Broccoli, Mushrooms, cherry Tomatoes,  garlic and Chillies 

 

RRiissoottttoo  aall  DDoollcceellaattttee  ee  AAssppaarraaggii  ((VV))  
Risotto with Dolcelatte cheese and Fresh Asparagus 

 
RRaavviioollllii  ddii  FFuunngghhii  aall  TTaarrttuuffffoo  ((VV)) 

Home made ravioli with cream mushroom truffle puree 
 

RRiissoottttoo  SSaallssiicccciiaa  aall  BBaarroolloo  
 

Risotto with Italian Sausage, Oyster Mush room and Barolo wine 
 

SSccaallooppppaa  ddii  VViitteelllloo  aallllaa  MMiillaanneessee  ccoonn  PPaattaattee  SSaallttaattee  ee  IInnssaallaattiinnaa  VVeerrddii  
Veal Milanese with sautéed potatoes and green leaves salad 

 

PPeesscceessppaaddaa  aall  SSaallmmoorriigglliioo  
Grilled Swordfish with Virgin Oil, lemon, fresh Oregano and Chives 

 

BBiisstteeccccaa  ddii  MMaannzzoo  aallllaa  GGrriigglliiaa  
12 oz Grilled Rib eye Steak  

 

DDoollccii  ~~  DDeesssseerrtt  
Tiramisu – Chocolate Fudge Cake – Gelatto al Amaretto 

 
 



  

DDaa    PPaaoolloo      RReessttaauurraanntt  
2200tthh  AAnnnniivveerrssaarryy  

 
 

AAllll  IInncclluussiivvee  PPaarrttyy  MMeennuu  
  

TTeerrmmss  &&  CCoonnddiittiioonnss  
  

TThhiiss  PPaarrttyy  MMeennuu  iiss  ssuuppppllyy  ffoorr  aa  mmiinniimmuunn  ooff  1155  PPeeooppllee  OONNLLYY  aanndd  aa  
mmaaxxiimmuunn  ooff  3355  ppeeooppllee..  IIff  yyoouu  bbooookk  ffoorr  1155,,  yyoouu  wwiillll  bbee  cchhaarrggee  ffoorr  1155  

rreeggaarrddlleessss  tthhee  ffiinnaall  nnuummbbeerr  aatttteennddiinngg  yyoouurr  ppaarrttyy..  
  

RReesseerrvvaattiioonn  mmuusstt  bbee  mmaaddee  11  mmoonntthh  iiss  aaddvvaanncceedd  aanndd  tthhee  MMeennuu  CChhooiicceess  mmuusstt  
bbee  ffoorrwwaarrdd  aatt  lleeaasstt  1100  ddaayyss  bbeeffoorree  yyoouurr  MMeeeettiinngg..  AAllll  tthhee  BBooookkiinngg  wwiillll  bbee  

aallllooccaatteedd  oonn  tthhee  PPrriivvaattee  RRoooomm..  
  

AA  DDeeppoossiitt  ooff  ££  55  iiss  rreeqquuiirreedd  iinn  oorrddeerr  ttoo  sseeccuurree  tthhee  bbooookkiinngg  aanndd  wwiillll  bbee  
ddeedduucctteedd  ffrroomm  tthhee  ffiinnaall  BBiillll  oorr  rreeffuunnddeedd  ttoo  yyoouurr  CCrreeddiitt  CCaarrdd..  

  
CCaanncceellaattiioonn  mmuusstt  bbee  mmaaddee  aatt  lleeaasstt  77  ddaayyss  bbeeffoorree  ssoo  yyoouu  ccaann  ggeett  yyoouurr  DDeeppoossiitt  

RReeffuunnddeedd..  
  
  

MMaannyy  TThhaannkkss  
  

TThhee  MMaannaaggeerr  
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